Producktinformation

OTTAVINO

NAME OTTAVINO 2007
WEINBEZEICHNUNG
ANBAUZONE Montespertoli, Florenz, Toskana
REBSORTEN
PFLEGE DES Ausdinnung der Trauben im Juli
WEINBERGS und beidseitiges Entlauben Ende
August

TRAUBENLESE

VERFEINERUNG nach dreimaligem Dekantieren 12
monatige Weinreifung in kleinen
Holzfassern.

~Batonage” dreimal monatlich.
Sechs Monate Flaschenlagerung.

TOSCANA

N ¢ dunkles Rubinrot

[BARBADORD)

GESCHMACK intensiv tannisch, weich und
konsistent, warme Kakao- und
Gewdrznoten, eleganter, lang
anhaltender Abgang
TRINKTEMPERATUR

PASST AM BESTEN Rotem Fleisch, ,,Chianina“-Steak,
ZU Wildschwein, Wild und reifem Kase
FLASCHE

LGUR L\ VLA (4 y Il 6 Flaschen - 750ml - kg 9




